hec

Weiller Schoko-Spekulatius-Aufstrich

Zutaten

Fur 1 Glas Aufstrich

2 Tafeln iChoc White Vanilla Schokolade
30 g vegane Butter

50 g veganer Frischkéase

50 g Spekulatius-Platzchen

Zubereitung

1. Die Schokolade zusammen mit der Butter vorsichtig im Wasserbad schmelzen und
solange rihren, bis sich alles gut miteinander verbunden hat.

2. Den Frischkase zur Mischung geben und erneut riihren, bis sich eine homogene
Masse gebildet hat.

3. Die Spekulatius-Platzchen in einem Mixer zerkleinern. Die Schokoladenmasse
dazugeben und alles zu einem cremigen Aufstrich mixen.

Tipp: In ein sauberes Schraub- oder Drahtbiigelglas abfillen und im Kihlschrank
lagern. Schmeckt besonders gut auf frisch gebackenem Brot. Zum Aufstrich passt
auch perfekt eine zusatzliche Schicht Fruchtkompott (z. B. Pflaume, Kirsche, ...) oder
Marmelade obendrauf.



